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Notre menu
GCourmand

34.90€

PAR PERSONNE

Entremets foie gras, chutney de figue
volaille et potimarron

Saint-Jacques 2 la bretonne
Saint-Jacques, cabillaud, champignons frais

Médaillons de chapon farci aux trompettes
des morts, épices vadouvan

Poélée de légumes gourmands
bouchon de céleri a I'ail noir

Dates a retenir

Dernier délai
pour les commandes

Noél - Mercredi 17 décembre 2025
Nouvel an - Lundi 22 décembre 2025

Pour des raisons techniques nous ne procédons
a aucun changement dans les menus

Toute commande passée par téléphone ou mail
fera I'objet d'un réglement par carte bancaire a distance

Merci de votre compréhension




NOS
PRODUITS
FESTIES

Les agapes cocktails

Cake salé

Jambon, olives, noisettes . ............... 1€
Tomates confites mozzarella.............. 1€
Saumonfumé....................... 13,50€
Coffret de 12 mises en bouche. . . ... 26,20€

Plateau de mini paté-croGte viande et volaille
12 piéces 12€ / 24 pieces 21€ / 36 pieces 30€

Painsurprise ......................... 36€

Les prémices froids

Verrinede crustacé................ 5,60€
mousse de petits pois aux légumes d'automne

Entremets de foiegras............. 5,90€
chutney de figue, volaille et potimarron

Bavarois d'asperges vertes.......... 7,50€
au saumon, fumé

Demi-langouste..................... 32€
a la parisienne

Les gourmandises chaudes

Briochedesaumon ................. 7,50€
sauce bonne femme,saumon marinég,
farci mousseline de légumes

Cassolettedecaille................ 9,50€
pleurote et fondue de poireaux

Les poissons du moment

Saint-Jacques ..................... 8,50€
a la bretonne

Rouladedecabillaud ................... 12€
et saumon fumé,cardes de bettes, feves et riz
Filet de Saint-Pierre ................. 12,50€

en persillade de houblon d'Alsace

- [ ]
Les volailles
incontournables
Dinde braisée aux chataignes
Lapart ... 10,50€
La volaille entiére pour 810 pers. ......... 76€
Chapon braisé au jus de truffes
Lapart ... 14,50€
La volaille entiére pour 8 pers. ........... 92€
Supplément pour la découpe . ............. 5€

Les plats majeurs

Carbonadedecerf ................ 9,50€
a la biére de la Madelon

prix par pers.

Jambonencroate ................... 1€
sauce Porto - a partir de 6 pers.
Médaillonsdeveau ................... 16€
aux morilles

Les garnitures

LesSpaétzle ...................... 2,50€
de notre maison

prix par pers.

Pressé de pommede terre.............. 3€
aux cepes
Bouchondecéleri.................. 3,50€
a I'ail noir
Poelée de légumes gourmands ... .. 3,60€

potimarron, féeve, champignon, panais




