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NOTRE MENU
. GOURMAND .

€

PAR PERSONNE

*

Verrine duo de gravlax
cabillaud et saumon marinés,
émincé de chou blanc et de concombre,
sauce aux condiments et fines herbes

Croustade de grenouilles
aux asperges vertes

Chapon braisé au jus de truffes

Box de légumes d'antan
délicieusement rotis

*

Dates a retenir

Dernier délai
pour les commandes

Noél - Lundi 18 décembre 2023
Nouvel an - Mardi 26 décembre 2023

Pour des raisons techniques nous ne procédons
a aucun changement dans les menus

Toute commande passée par téléphone ou mail
fera I'objet d'un réglement par carte bancaire a distance

Merci de votre compréhension




NOS Les ac
DQO DU ITS ’ eraamebon, olives, noisettes
I:ESTI I:S Tomates confites mozzarella

Saumon fumé
Coffret de 12 mises en bouche
Plateau de mini paté-croiite viande, volaille et poisson:
12 piéces / 24 piéces / 36 piéces
Pain surprise

Entremets de Iégumes et fromage aux herbes
Entremets de crevettes et tiramisu d'asperges vertes
Verrine duo de gravlax

Verrine fantaisie de gambas

Demi langouste a la parisienne

Croustade de grenouilles aux asperges vertes
Cassolette d'escargots a la vigneronne

Saint-Jacques a la bretonne
Dariole de poisson au coeur coulant et sa julienne de l[égumes
Pavé de cabillaud au curcuma sur lit de pleurotes et févettes

Dinde braisée aux chataignes

La part / La volaille entiére pour 8-10 pers.
Chapon braisé au jus de truffes

La part / La volaille entiére pour 6-8 pers.
Supplément pour la découpe

prix par pers.
Cocotte de fondant de cerf aux Spaetzle et Iégumes rotis
Longe de veau merciére aux morilles

prix par pers.
Mille-feuilles de pomme de terre
Box de Risotto et micro-ratatouille
Box de légumes d'antan délicieusement rotis
Box flan de potimarron, bolets et chataignes
Box : petite boite en bois avec corolle garnie

d'une composition de légumes pour accompagner
vos poissons, volailles et plats.



