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Boucherie, charcuterie
& traiteur

CARTE BUFFET
1968 - 2023

19, rue de la Xavée - 88200 Remiremont
Tél. 03 29 62 11 00 - contact@charcuterie-thiebaut.fr

www.charcuterie-thiebaut.fr

de nos produits  
sont faits maison

Photographie réalisée  

dans notre séchoir à Remiremont

98%
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Minimum 
20 personnes

1

18 €14€ 23 €

3
Minimum 

20 personnes

2
Minimum 

20 personnes

LE S 
O PT I O N S Assortiment 

 3,00€ par pers.

Nous sommes à votre écoute pour
vous conseiller les vins de notre 
sélection

B U FFET  À B U FFET  À B U FFET  À

Viandes froides
Noix de porc braisée 

Poulet rôti

Charcuteries fines
Mini pâté en croûte

Jambon à l’os

Panachage de terrines et autres  
charcuteries maison

Crudités
 Panachage de diverses salades de saison  

élaborées par nos soins, 200 g par personne 

Cornichons, olives et mayonnaise maison

Viandes froides

Noix de porc braisée

Charcuteries fines
Mini pâté en croûte

Jambon à l’os

Panachage de terrines et autres charcuteries maison

Hors d'œuvres et crudités
Panachage de terrines de poisson  

Carpaccio de poissons marinés
Panachage de diverses salades de saison élaborées 

par nos soins, 200 g par personne 

Cornichons, olives et mayonnaise maison

Viandes froides

Gigot braisé

Charcuteries fines
Mousseline de poulet fermier au foie gras

Jambon à l’os

Mini paté en croûte

Hors d'œuvres et crudités
Panachage de terrines de poisson  

Saumon fumé maison Ecossais Label Rouge
Panachage de diverses salades de saison élaborées 

par nos soins, 200 g par personne 

Cornichons, olives et mayonnaise maison
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